
Baht 490.- per person. 

Price is subject to 10% service charge and government tax. 

Please advise on dietary requirements or allergies and our chefs will be delighted to assist. 

 

 

 

Menu 
 

 

 

 

 

 

 

Bouquet of Tender Greens from the ‘Royal Project’ 

Poached prawn, cherry tomato, sweet mango, orange segment and orange 

dressing 

สลัดกุ้งพร้อมผักจากโครงการหลวง มะเขือเทศ มะม่วง และน้้าสลัดรสส้ม 
 

 
 

Oven Roasted Fillet of Garoupa with Provencale Crust 

Braised lentil, day fresh vegetable served with grain mustard sauce 

ปลาเก๋าอบแบบโพลวองซาล ถ่ัวเลนทิล ผักสด เสิร์ฟกับซอสมัสตาร์ด  

 
 

 

Valrhona Chocolate Fondant & Vanilla Ice Cream 

with berry compote 

ฟองดองซ์ช็อกโกแล็ตวาโลน่า และไอศกรีมวานิลลาเสิร์ฟกับเบอร์รี่คอมโพท์  

 

Mocha 

 

L’Espace cookies 

 

 

 
 
 

 

 


