


                                    
 Steamed Dim-sum 

 
 X.O.燒賣皇 Shrimp and pork siew mai dumplings                               190 

 flavoured with X.O. sauce 
 ขนมจีบซอสเอ็กซ์โอ  

                                                            
 菜苗鲜虾饺                     Fresh shrimp  har gow dumplings                                    190 

                                           with green pea shoots 

                                          ฮะเก๋ากุ้ง 
 

杞子珍菌水晶餃 Wolfberry and fungus crystal dumplings                         180 
                                           ผั่นโก๋นึ่งสาหร่ายเก๋ากี ่
                                           

帶子蒸燒賣  Scallops and pork siew mai dumplings                            190 

  flavoured with fish roe  
  ขนมจีบหอยเชลล์หน้าไข่ปลา                                                                                              

                                                                              
黄 金 龍 蝦 球  Steamed golden lobster dumplings                                 200 
  with melon ring and carrot sauce 

  ลูกชิ้นกุ้งมังกรซอสแครอท                  
    
發 菜 菇 菌 龍 皇 餃 Steamed lobster  with spinach ‘Fatt Choi’ dumplings   200                
                                          ฮะเก๋ากุ้งมังกรป๋วยเล้ง       
  
松露小龍包             The China House black truffle                                           180 

 Siew Long Bao   
 เสี่ยวหลงเปา 
 

泸 式 辣 酱蒸鲜尤          Steamed fragrant curry squid with fried onion               180 
 ปลาหมึกนึ่งซอสเสฉวน 

     
天津白菜鮑魚雞卷        Steamed Hokkaido abalone                                                190  
 and chicken cabbage roll with Yunnan gravy 

 ผักกาดขาวไส้เป๋าฮื้อฮอกไกโดและไก่น้้าแดง 
    
韭菜珍菌水晶餃             Steamed green chives  with  crystal dumplings                                     180 
 ฮะเก๋ากุ้ยช่าย   

 
豉汁蒸鳳爪                    Steamed chicken feet with black bean sauce                  180 

                                          ขาไก่น่ึงซอสเต้าซี่ 
 

欖角河粉豆豉蒸排骨    Steamed pork spare ribs with ‘Ho Fun’ roll,                     180 
                                        olive cabbage and fermented black bean 

 ซี่โครงหมูน่ึงเต้าซี่ 
   
荷叶鹅肝糯米球       Steamed glutinous rice with foie gras and                      212 
                                          assorted meat wrapped in lotus leaf 

 ข้าวเหนียวน่ึงใบบัวไส้ตับห่าน    
 
怀旧棉花鸡       Classic fish maw  with chicken and                                   180 
  flower mushroom in oyster sauce                                                                                   

  กระเพาะปลาเห็ดหอมไก่น้้าแดง 

  
家鄉 蟹肉 鱼片粥 Home style congee with crabmeat                                   180 
 and sliced fish fillet       

  โจ๊กปูอัด  

 
炸脆卷 腸粉   Steamed rice roll with  fried dough stick                         180 
 and soya sauce              

 ก๋วยเต๋ียวหลอดปาท่องโก๋ 
 
韭黄鲜虾肠粉 Steamed rice rolls  ‘Cheong Fun’ with shrimps               200 

                                         ก๋วยเต๋ียวหลอดกุ้งสด 

  
香茜叉烧肠粉        Freshly made ‘Cha Siew’ rice rolls with coriander         190                                    
                                          ก๋วยเต๋ียวหลอดหมูแดง  

 
蜜汁叉烧包 Honey-glazed roasted  ‘Cha Siew’ pork buns                 200 
                                         ซาลาเปาหมูแดง 
 
蜜汁鸡烧包 Deep fried black pepper chicken bun coated  180 

 with oat, sesame seeds and fried onion                                      
  ซาลาเปาทอดไส้ไก่ซอสพริกไทยด้า                                         
 
蛋黄椰丝千 层 糕 Steamed egg custard and coconut seed layer buns          190 
  ขนมชั้นไส้คัสตาร์ด                                                       
                          Deep-Fried and Baked Dim-Sum  
 
五香火鸭萝卜丝柳酥 Deep-fried turnip, roasted duck   190 
 and dried shrimps puffs     
 พายทอดไส้เป็ด 
                                                                         
蜂巢鮑魚盒 Deep-fried abalone and fluffy egg yolk dumplings           190
 with chicken 
 ไข่เค็มทอดไส้เป๋าฮื้อ 
 
香炬叉烧酥            Baked BBQ chicken  and apple puffs                  190                                           
 พายไกแ่อปเปิ้ล  
 
 家乡荔茸角 Taro dumplings ‘Cantonese’ style                  160                
 เผือกทอด  
 
韭黄 付皮卷             Deep-fried bean curd skin roll  180 

 with prawns and yellow chives 
 ปอเปี๊ยฟองเต้าหู้ไส้กุ้ง 
   
蟹肉洋葱卷 Creamy crabmeat  and onion spring rolls                                                                        160 
 ปอเปี๊ยะปูหัวหอม 
 
上素腐皮卷 Deep-fried vegetable spring roll 177 
  ปอเปี๊ยะเจ 
 
菜肉 生煎窝餅 Wok-grilled Shanghai style meat dumplings             190                                                           
  เกีย๊วซ่าไส้ไก่ 
   
香煎金瓜萝卜糕 Pan-fried pumpkin and turnip cake 180  
 with roasted duck 
 ฟักทองทอดไส้เป็ด 

   

                                                 Soup 
 酸辣鸡丝羹 ‘Szechwan’ hot and sour shredded chicken soup 
 ซุปเสฉวนไก่ 
 
津白竹笙北菇上汤 Double-boiled Chinese cabbage, bamboo piths  
 and black mushroom in Yunnan ham broth 
 ซุปเยื่อไผ่น้้าใส 
 
人參燉北菇花膠菜胆 Superior fish maw consommé  
 ซุปกระเพาะปลาสดเห็ดหอม 
 
太史竹笙蟹肉菜茸羹 ‘Traditional’ clear soup with spinach  

  crabmeat and bamboo piths 
  ซุปผักขมเน้ือปูเยื่อไผ ่

                                                    

                                              Rice and Noodles 
滑蛋蝦仁炒河 Wok-fried flat noodles with shrimps and egg sauce 
 ก๋วยเต๋ียวเส้นใหญ่ผัดกุ้ง 

 
福建炒飯 Braised rice with seafood and vegetables ‘Fu Jin’ style 
 ข้าวอบซีฟู้ดสไตล์ฝูเจี้ยน 
 
素粒斋炒饭 Vegetarian fried rice 
 ข้าวผัดผักรวม 
 
豉油皇海鲜面线 Stir-fried egg noodles with seafood and soy sauce 
 บะหมี่ผัดซีฟู้ด 
 
干烧伊府面 Braised ‘Yi-fu’ noodles with bean sprouts and yellow chives 
 บะหมี่อีฟูผัดกุ๋ยฉ่ายขาว 

 

                                             Dessert  
 环球鲜果盘 Seasonal fresh fruit platter 
 ผลไม้สดตามฤดูกาล 
 
香芒龙珠果布丁 Mango and dragon fruit pudding 
 พุดด้ิงมะม่วง 
 
蜜瓜西米露 Chilled cream of coconut, sago pearls with rock melon ball 
 สาคูแคนตาลูป 
 
白果红枣炖姜茶 Double-boiled gingko nuts, red dates in ginger soup 
 แปะก๊วยน้้าขิงร้อน 

Dim Sum Set Menu 888++  
 
 

Steamed Buns 
Unlimited Dim Sum Menu  

Enjoy any Dim Sum and select one soup, rice or 

 noodle and dessert dish of your choice  
 

Signature dish อาหารแนะน า 

Please advise on any dietary requirements or allergies and our chefs will be delighted to assist. 
Price are in Baht and subject to 10% service charge and applicable government tax. 
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